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Herzlich willkommen in unserer 
Weihnachtsmetzgerei!



Wir bereiten die Speisen liebevoll für Sie vor, damit Sie mehr Zeit haben, Ihre 
Familie zu verwöhnen. Unsere Gerichte sind fertig gekocht, aromaverpackt und 
müssen nur noch erwärmt werden: 

GERICHTE MIT FLEISCH
•	 Schaschliktopf in würziger Soße
•	 Burgunderbraten vom Rind in Burgundersoße 
•	 Rinderragout in Rotweinsoße 
•	 Schwäbischer Sauerbraten mit Sauerbratensoße 
•	 Panierte Schnitzel von der Hähnchenbrust  

oder vom Schweinerücken (nur noch anbraten)   

 
VEGETARISCHES GERICHT
Schafskäse im Sesammantel 
 
 
BEILAGEN-AUSWAHL
•	 Semmelknödel 
•	 Spätzle
•	 Kartoffelsalat
•	 Rotkohl 
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Weihnachtsgerichte – fix und fertig

8,50 €
11,50 €
10,50 €
11,50 €
3,00 €

7,00 €

1,80 €
3,50 €

11,00 €
3,00 €

Portion
Portion
Portion
Portion
Stück

Portion

Stück 
200 g
kg
Portion
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Unsere Vorschläge für küchenfertige Produkte, 
die Sie daheim mit wenig Aufwand selbst zuberei-
ten können:

VOM RIND AUS EIGENER SCHLACHTUNG:
•	 Rinderrollbraten „Wintertraum“  

mit einer Füllung aus Knödelbrot, Walnüssen, Rosinen und Sahne
•	 Rinder-Spießbraten, gefüllt mit Räucherspeck, Senf & Zwiebeln
•	 Rinderrollbraten „Porterhouse“  

mit Speckfüllung und typischer Porterhouse-Würzung
•	 Rinderrouladen  

mit klassischer Füllung aus Zwiebeln, Speck, Senf und Gewürzgurke
•	 Eingelegte Sauerbratenstücke
•	 Zarte Stücke zum Braten, Sieden und Schmoren  

 
VOM KALB AUS EIGENER SCHLACHTUNG:
•	 Kalbsrollbraten „Gärtner Art“, mit einer Füllung aus  

Brokkoli, Schmand, Semmelbrösel, Ei, Karotten & Paprika
•	 Kalbsbrust gefüllt nach Hausfrauenart  

mit Hackfleisch, Brät, Brotwürfeln und Petersilie
•	 Kalbsbratenstücke, zart und mager, aus Schulter und Keule
•	 Kalbsschnitzel, zart, aus Oberschale oder Rücken 

 

SCHWEINEFLEISCH VON BAUER JÜRGEN KLOTZ –  
EIGENE SCHLACHTUNG:
•	 Schweinefilet  

gefüllt mit Brät, Petersilie, Zwiebeln & Räucherspeck
•	 Schweinerollbraten „Winterapfel“, gefüllt mit Äpfeln & Rosinen
•	 Schweinerücken-Knödelbraten,  

gefüllt mit Semmelknödelfüllung und leckerer Bier-Senf-Marinade
•	 Schweinerollbraten „Gyros“  

mit Zwiebeln und klassischer Gyroswürzung
•	 Schweinerollbraten „Brokkoli“  

mit einer Füllung aus Brokkoli & Emmentaler
•	 Gefüllter Schweinerücken „Italiano“  

mit getrockneten Tomaten, Parmesan & Zwiebeln 

Unsere 
Kochtipps 
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VON DER SCHAFZUCHT PETER AUS ILSFELD:
•	 Lammkoteletts und Lammkeule
•	 Lammrollbraten, gefüllt mit Lauch, Karotten, Zwiebeln & Speck
•	 Lammkeule, gefüllt mit Schafskäse & Peperoni 

 

FRISCHES GEFLÜGEL:
•	 Hähnchenbrust gefüllt mit Frischkäse & Blattspinat
•	 Gefülltes Pollo Fino mit Schafskäse & Paprika
•	 Ganze Hähnchen
•	 Hähnchenkeulen
•	 Hähnchenbrüstchen
•	 Zarte Entenbrust 

 

WILD AUS HEIMISCHER JAGD:
Zarte Stücke von Reh & Wildschwein
(Keule und Rücken) 
 

 
BLÄTTERTEIG-SPEZIALITÄTEN
Mit Eigelb einpinseln und ca. 25 Minuten bei 200 °C 
im Backofen backen:
•	 Vegetarische Blätterteigpäckchen mit Ricotta-

Kürbisfüllung
•	 Kasseler-Blätterteigtaschen
•	 Schweinefilet-Blätterteigtaschen 

SUPPENEINLAGEN – nur noch erwärmen:
•	 Butterklößchen
•	 Markklößchen
•	 Sonjas Suppenmaultaschen
•	 Grießklößchen 

 

WÜRSTCHEN – die Weihnachtsklassiker:
•	 Saitenwürstchen
•	 Bratwürste, grob und fein
•	 Rote Würste
•	 Weißwürste
•	 Debrecziner
 
 

Ganz locker g‘kocht – 

des schmeckt halt 

oifach sauguat. Mit 

Rezept ond Anleitung, 
isch doch klar.
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Unsere Weihnachtsempfehlung zum Selberkochen Festlich genießen mit unserer Beefbox
Schenken Sie sich oder Ihren Liebsten beste Fleischqualität – sorgfältig zusam-
mengestellt, regional, ehrlich und voller Geschmack. Unsere Beefboxen sind 
perfekt für festliche Tage und die Zeit danach.

BEEFBOX L – DIE MINI-BOX
Für Genießer, die es kompakt lieben: 
Je 2 × 500 g Gulasch und Hackfleisch 
+ je 1 kg Rostbraten und Bratenstück

BEEFBOX XXL – DIE ALLROUNDER-BOX
Ideal für große Runden und Familienfeste: 
Je 1 kg Siedfleisch, Bratenstück, Rostbraten und Sauerbraten 
+ je 2 × 500 g Gulasch, Geschnetzeltes und Hackfleisch 
+ 2 Beinscheiben

BEEFBOX GOURMET – DIE PREMIUM-BOX
Für wahre Fleischliebhaber: 
Je 1 kg Hüftsteak, Entrecôte, T-Bone-Steak oder Ochsenkotelett, 
Short Ribs, Brisket (roh) und Flat Iron + Kopfs BBQ-Sauce

99,00 €
statt 114,80 €

140,00 €
statt 182,10 €

159,00 €
statt 209,30 €

Bei jeder 
Beefbox gratis dazu:

Rinderknochen 

(ideal für eine kräftige Soße)

1 Liter Beef Tea 

(Fleischbrühe)

Rezept-Tipp
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Wenn es an den Feiertagen etwas Besonderes sein 
darf, finden Sie bei uns Feinkost, die jeden Genießer 
glücklich macht. 
 
Ob zart gereifter Rohschinken,  
aromatische luftgetrockenete Salami –  
italienisch oder nach deutscher Art –,  
feine Pasteten oder edle Rilettes aus Frankreich: 
Bei der Metzgerei Kopf wird jede Spezialität mit  
Liebe und Handwerk zubereitet. 
 
Dazu passen unsere hausgemachten Antipasti, per-
fekt als Vorspeise, für den Festtisch oder als  
Geschenk für Feinschmecker. 
 

Feine Kost für festliche StundenSooooo
lecker!

Schweinebox „Miss Piggy“
Ideal zum Selberkochen und Verschenken! 
 
1 kg Krustenbraten vom Schweinerücken 
1 kg Rollbraten 
1 kg Schweinefilet 
1 kg Schweinegulasch 
1 kg Schweinegeschnetzeltes 
1 kg Schweinehackfleisch

75,00 €
statt 92,00 €

Einfach auf den Tisch stellen, 
genießen und Weihnachten 

schmecken.
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Unsere Geschenkkörbe werden mit regionalen Köstlichkeiten individuell nach 
Ihrem Geschmack zusammengestellt. Wählen Sie einfach den Inhalt aus, wir 
kümmern uns um den Rest.

Geschenkkörbe mit Freu-Garantie!

Aus unserem Kühlregal
Unsere hausgemachten Fertiggerichte im Glas bieten in weniger als 10 Minuten 
eine warme, frische Mahlzeit. Wählen Sie aus Bolognesesoße, Schaschliktopf, 
Kürbissuppe, Rinderragout und mehr – perfekt für  
die Feiertage oder als Geschenk!

Kennen Sie schon ...
unsere fertigen Grundsoßen aus eigener 
Küche? Egal ob Rahm- oder Bratensoße –  
sie sind immer lecker!
 
Verfeinern Sie diese ganz nach Ihrem Gusto, 
z. B. mit Champignons, Rotwein oder Sahne. 
Auch unsere Rinderkraftbrühe passt zu vielen 
Gerichten – perfekt zum Ablöschen von  
Braten oder Ragouts.

Ob für Familie, Freunde oder Kolleginnen und Kollegen – ein Gutschein von der 
Metzgerei Kopf ist immer eine gute Idee. Schenken Sie kulinarische Vielfalt,  
echte Handwerksqualität und ein Stück Genuss aus der Region.

Gutscheine von Genießern für Genießer
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Wenn Sie das Besondere schätzen, richten Sie einfach Ihren Wunschzettel an 
uns und bestellen Sie Ihre Lieblingsdelikatessen. Wir erfüllen Ihre Wünsche – 
und das nicht nur zu Weihnachten. Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie ein 
frohes Weihnachtsfest voller Freude, Ruhe und Besinnlichkeit. 

Ihre Familie Kopf und das gesamte Team 

Erfüllen Sie sich in unserer  
Weihnachtsmetzgerei Ihre Wünsche.

Auch außerhalb der Öffnungszeiten erhalten Sie 
täglich frische Wurst- und Fleischprodukte in 
Spitzenqualität. An den Festtagen füllen wir unter 
anderem die Wurstwaren, Essen im Glas, Aufschnitt 
und Eier regelmäßig auf.

Unser Lauffener Stärk-O-Mat!

Am Samstag, 27.12.2025, gönnen wir uns und unserem Team  
eine Pause – an diesem Tag bleibt unser Betrieb geschlossen.

Kurzes Päuschen24/7
gutes Essen 
rauslassen. für‘s Power-Team



Spezialitäten-Metzgerei Kopf
Mittagstisch • Partyservice 
 
Bahnhofstraße 18
74348 Lauffen a. N.
Tel.: (0 71 33) 79 66
info@metzgerei-kopf.de

www.metzgerei-kopf.de

Nur bei Vorlage dieses Coupons.
Gültig vom 01.01. - 31.01.2026 in der Metzgerei Kopf,

Bahnhofstraße 18 in 74348 Lauffen.

15 %  Rabatt 
im Januar 2026 auf einen Einkauf in unserem 
großen Fleisch- und Wurstwaren-Sortiment.

Bitte hier abtrennen.


