Giiltig ab 2024,
alle anderen Preislisten verlieren ihre Giiltigkeit!

Spezialitaten-Metzgerei
Mittagstisch - Partyservice

www.metzgerei-kopf.de
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Gonuss 4ei 1965

HERZLICH WILLKOMMEN IN DER METZGEREI DER VIELEN SPEZIALITATEN!

Wir sind ein handwerkliches Unternehmen mit Tradition und deshalb erfahren im
Umgang mit Essen, unserem Team und unseren Kunden. Genie3en Sie unsere Arbeit,
auf die wir stolz sind, und lassen Sie das ,,Minenfeld“ des standardisierten und
geschmacklosen Essens links liegen. Ob Jubildaum, Hochzeit, Wohnungseinweihung,
Geburtstag, Polterabend, Taufe, Wiedersehensfeier, Geschaftserdffnung oder einfach nur
so. Anldsse gibt es genug und jeder Anlass ist ein Ereignis, bei dem man so viel im Kopf
hat, so viel organisieren will und dem man natiirlich auch entgegenfiebert. Dann soll
richtig gefeiert werden — das ist klar! Lassen Sie sich die wichtige Aufgabe der Bewirtung
einfach abnehmen. Ohne viel Vorbereitung mal was richtig Gutes — fiir uns kein Problem,
sondern Mittelpunkt unserer Arbeit. Wir besorgen, kochen und planen fiir Sie. Wir kiim-
mern uns um lhre Festlichkeit.

Nun wiinschen wir Ihnen viel Spaf} beim Auswahlen lhres Festessens und stehen lhnen
selbstverstandlich gern mit Rat und Tat zur Seite.

GUT zu WISSEN

- Alle hier genannten Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
(bei reiner Lieferung 7 %, bei sonstigen Dienstleistungen komplett 19 %)

- Ihre Bestellung: Damit wir lhren Auftrag auch vollstandig und nach Ihren Wiinschen
ausfiihren kdnnen, bendtigen wir je nach Aufwand der Bestellung ca. 1 Woche Vorlaufzeit.
Bei umfangreicheren Auftragen verlangert sich diese Zeit natiirlich.

Wie fast immerim Leben gilt auch bei uns: je eher, desto besser! Steht Ihr Termin fest,
mochten wir Sie bitten, uns diesen mit der erwarteten Gastezahl sowie lhren ungefdahren
Vorstellungen so frith wie moglich anzuzeigen, da eventuell Rechauds reserviert, Mitarbeiter
eingeplant und spezielle Zutaten bestellt werden miissen. Natiirlich ist auch unsere Kapazitat
irgendwann erschopft und es ware schade, wenn wir Ihren Auftrag nicht mehr beriicksichtigen
konnten. lhre Bestellung nehmen wir gerne im personlichen Gesprach an, bei umfangreichen
Bestellungen nach vorheriger Terminabsprache.

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




Alle Anderungen der Personenzahl, der Speisenauswahl, usw. miissen aus organisatorischen
Griinden spatestens zwei Werktage vor dem Termin abgegeben werden.

-Von lhnen nicht gespiiltes Geschirr, Platten und Warmhaltegerdte werden pro Person mit
2,50 € berechnet

- Fiir unseren Lieferservice berechnen wir innerhalb von Lauffen 5,00 €, auBerhalb 25,00 €
je Ausfahrt. Bei Bestellung von Speisen mit Servicekraften ist die Zufuhr inklusive.

- Die Anlieferung erfolgt wie im Auftrag vereinbart. Wir sind immer bestrebt, pilinktlich bei
Ihnen anzukommen. Das ldsst sich jedoch nicht immer einhalten. Daher gewdhren Sie uns
bitte 20 Minuten Toleranz ohne Schadensersatzanspriiche.

- Die Bezahlung erfolgt bar, per EC-Cash oder per Uberweisung sofort nach Erhalt der Rech- ,
nung ohne jeglichen Abzug.

- Die Abbestellung der Lieferung mit allen damit verbundenen Dienstleistungen ist bis 5
Tage vor Liefertermin kostenfrei moglich. Zwischen dem fiinften Tag und dem Tag vor Lie-
fertermin behalten wir uns vor, eine Stornogebiihrin Hohe von bis zu 5 % des vereinbarten
Gesamtpreises zu berechnen.

- Alle bis hierhin geltenden Preislisten verlieren hiermit Ihre Giiltigkeit!

- Wir hoffen, unser Angebot sagt Ihnen zu und wir wiirden uns freuen, Sie auch bei lhrem

ndchsten Fest bewirten zu diirfen.

- Info: Uber allergene Stoffe werden wir Sie im Gespréch informieren und diese auf lhrem
Auftrag kennzeichnen. Fiir lactose- und glutenfreie Speisen berechnen wir auf Grund hdherer
Kosten dieser Lebensmittel einen Aufschlag von 2,50 € /Person.

lhre
Sabine & Annette Kopf

Unser heiRer Draht fiir Ihre kulinarischen Wiinsche: 07133 — 7966

www.metzgerei-kopf.de
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Fingerfood-Vielfalt
Suppenvariationen

BUFFETVARIATIONEN:
Brunch

Mediterranes Biiffet
Italienisches Biiffet ,,Parma*
Veganes Menii

Biiffet ,,Verdi*

Biiffet ,,Europa“

Winzerbiiffet

Schwabisches Biiffet
Biiffet,,Aus deutschen Landen“
»Wilde Leckerbissen*
»S‘Gschwatz von der Sophie*
Biiffet ,,Fiir Dichter & Denker*
Hochzeitsbiiffet | & Il
Familienbiiffet | & I

Biiffet ,Baden-Wiirttemberg*
Biiffet ,,Konig Ludwig“

Land- und Leckerbiiffet
Kombi-Biiffet
Leckerbissen-Biiffet
Schlemmerbiiffet

Biiffet ,,Jung mit Schwung*
Wiirttemberger Winzerbiiffet
Biiffet ,,Die schdne Fischerin“
Grillen - Grill gut - Grill besser
Wintergrillbiffet | & Il
Kleines Grillbiiffet | & Il

US Barbecue mit Smoker
Feinschmecker-Grillbiiffet
Mediterranes Grillbiiffet
Geniefler-Barbecue

Grillbuffet ,Medium“ und ,,Steak it easy*
Grillbuffet ,,Mexico* und ,,Bella Italia“

Mittelmeer-Grillbiiffet
Steaks vom Grill, sonst nichts

Grillbuffet ,Sommernachtstraum“

Spanferkelbiiffet
Holzbackofen
Vielfdltige Bratenspezialitdten

Nudelfestival, Steaks & Schnitzel, Pfannengerichte & Ragouts
Gerollt & Gefiillt, Beilagen, Partysnacks, Gemiise, Spezialitdten, Sof3en

Dessert-Auswahl, Kaffee

Sonstige Leistungen & Equipment

Feiniton, Poitgsenvice fiin Sie!

Seite 5-6
Seite 7

Seite 8-9
Seite 10
Seite 13
Seite 14
Seite 15
Seite 16
Seite 17
Seite 18
Seite 19
Seite 20
Seite 22
Seite 23
Seite 24-25
Seite 26-27
Seite 28
Seite 29
Seite 30
Seite 31
Seite 32
Seite 33
Seite 34
Seite 37
Seite 38
Seite 39
Seite 40-41
Seite 42-43
Seite 44
Seite 45
Seite 46
Seite 49
Seite 50-51
Seite 52-53
Seite 54
Seite 55
Seite 56
Seite 58-59
Seite 60-61
Seite 62-65
Seite 66-67
Seite 68-70
Seite 70-72
Seite 73




bevor Sie in die geniissliche Vielfalt unseres Fingerfoods eintauchen, mdchten wir IThnen

noch ein paar Tipps geben ... Die unten aufgefiihrten Késtlichkeiten sind reines Finger-

food und kénnen daher problemlos aus der Hand verzehrt werden!

Die Happchenzahl pro Gast richtet sich ganz nach Tageszeit und der Lange der Veranstaltung

— pro Person sollten Sie von mindestens drei bis maximal sieben Teilchen ausgehen.

Bitte beachten Sie, dass die Mindestbestellmenge pro Sorte fiinf Teilchen betragen

sollte! Aus den Listen kénnen Sie ganz nach lhrem personlichen Gusto auswahlen, wobei

wir Thnen natiirlich auch jederzeit gern behilflich sind!

FINGERFOOD-VIELFALT

Edamame Salat mit Sesam und Kokosmilch
Pikante Fleischbdllchen
Blatterteig-Hackschnecke
Raucherlachshappchen

Schinkenhdornle

Putenrdllchen mit Kdse und Blattspinat
Minipizzen

Spinat Quiche

Mini Quiche Lorraine

Asiatische Friihlingsrollen

Schafskase im Blatterteigfrack mit schwarzem Sesam
Mettschnitten mit Zwiebeln
Forellenhdppchen mit Meerrettichcreme
Gambas im Knoblauchdip

Ciabatta mit Tomate Caprese
Parma-Blatterteigfackeln

Stremellachs mit Meerrettichcreme

Feines Lachsfladle

Merguez Balls mit Dip

€ 1,90
€ 1,40
€ 1,60
€ 2,80
€ 1,90
€ 2,50
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,20
€ 2,20
€ 1,90
€ 2,80
€ 3,10
€ 2,20
€ 1,90
€ 2,70
€ 2,40
€ 2,90

www.metzgerei-kopf.de




Fingertood- Viellalt
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LECKERBISSEN AUS MINISCHALCHEN & GLASERN

Penne Cocktail mit Rucola und Gemiise im Mini-Weckglas € 2,70
Asiatischer Putensalat mit Zuckerschoten in wiirzigem Dressing im Mini-Weckglas € 2,70
Wellnesstopfchen — leckerer Rohkostsalat mit Joghurtdressing im Miniglas € 2,50
Shrimpscocktail im Miniglas € 2,90
Tomate-Mozzarella-Spiefichen, Biiffelmozzarella mit Kirschtomaten und

Pesto im Miniglas € 2,40
Hahnchennuggets mit Ananas und Joghurtdip im Miniglas € 2,40
Schwaben Tapas 1 — paniertes Schnitzelchen mit Kartoffelsalat im Miniglas € 2,70
Schwaben Tapas 2 — kleines Fleischkiichle mit Kartoffelsalat im Miniglas € 2,70

LECKERES SUPPCHEN IM KAFFEETASSCHEN ANGERICHTET

Thailandisches Currysiippchen mit Paprikagemiise € 2,60
Feines Tomatencremesiippchen mit frischem Basilikum und Sahnehdaubchen € 2,80
Kostliches Karotten-Ingwersiippchen, Toastcroiitons — trendy, leicht und

einfach kostlich! € 2,80
Cappuccino von Steinpilzen mit Schnittlauchstangerl € 2,90

UND FUR SCHLECKERMAULER DIE SUSSEN IM MINIGLAS

Qe ranx

Panna Cotta mit Himbeersofle € 2,30
Topfenmousse mit Mangosalat € 2,30
Mousse von gebrannten Mandeln mit Kirschkompott € 2,30
Mandarinensalat mit Sahnequark € 2,30
Kirschgriitze mit Vanillesof3e € 2,30
AR Salat von frischen Friichten € 2,30
Eierlikorschaum € 2,30
Himbeer-Joghurtmousse € 2,30
Schoko-Panna Cotta mit Kirschgriitze € 2,30

\¥

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




KLARE SUPPEN

Kraftbriihe mit Maultaschen

Schwaébische Festtagssuppe
Hiihnerkraftbriihe mit Gemiise und Nudeln
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry
Kraftbriihe mit Butterklé3chen

Kraftbriihe mit gefiillten Fladle

Kalbskraftbriihe mit Gemiiseperlen und Steinpilzkl63chen

Minestrone italienische Art (Gemiisetopf)
Spargelkraftbriihe mit Lachsstreifen (Saison)
Kraftbriihe mit GrieBkl6Bchen

Kraftbriihe mit Fladle

CREMESUPPEN

Kiirbisrahmsuppe

Kartoffelrahmsuppe mit Raucherspeck
Kresseschaumsiipple mit Raucherforelle
Spargelcremesuppe mit Stiicken (Saison)
Steinpilzrahmsiipple

Rahmsiipple von frischen Pfifferlingen
Rahmsiipple von frischen Champignons
Tomatencrémesuppe mit Weiflbrotkriistchen
Chili-Paprika-Schaumsuppe mit Garnelen
Lauchcremesuppe mit Schinkenwiirfelchen
Brokkolisahnesiipple mit Rostmandeln

EINTOPFE
Gaisburger Marsch
Erbseneintopf mit Speck und Wiirstchen

Linseneintopf mit Gemiise, Spdtzle und Speck
Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Paprika und Kartoffeln

€ 2,55
€ 3,00
€ 2,80
€ 3,40
€ 2,85
€ 3,00
€ 3,40
€ 3,00
€3,65
€ 3,00
€ 3,00

€ 3,70
€ 2,85
€ 3,40
€3,65
€3,65
€ 3,55
€ 3,00
€ 3,15
€ 3,60
€ 2,85
€ 3,00

€ 4,20
€ 3,45
€ 3,70
€ 4,20

www.metzgerei-kopf.de
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BRUNCH

Schnittlauchquark mit Radieschen
Riesengarnelen in Knoblauch-Zitronendl
Raucherforellenfilets mit Sahnemeerrettich
Rohschinken mit Melonenkugeln

Gekochter Schinken mit Artischockenherzen
Mariniertes Gemiise

Ciabatta, Kornbaguette, Minicroissants

HAUPTGERICHTE

Ingwer-Hahnchenbrust auf Kokos-Curry-Blattspinat
Hausgemachter Grillkdse

Schweinefilet im Schwarzwalder Schinkenmantel

BEILAGEN
Bandnudeln
Rosmarinkartoffeln

SALATE
Bunte Blattsalate
Brokkoli-Pinienkern-Salat

Karotten-, Gurken-, Kirschtomatensalat

DESSERTS ODER GLEICH ZUM FRUHSTUCK
Im Miniglas:

Qe ranx
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-
-

Kiwi-Orangensalat mit Joghurt-Espuma
Eierlikérschaum mit Himbeergriitze

€ 22,00 pro Person

\¥

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




KALT

Mariniertes Gemiise, Gemiisesticks mit Avocado-Dip

Schinkenvariationen (roh und gekocht)
Roastbeef mit Remoulade

Forellenfilet und Raucherlachs mit Meerrettich
Kdseplatte

SALATE

Blattsalate

Gurkensalat mit frischem Dill in Rahm
Karottensalat

Tomate-Mozzarella
Meeresfriichtesalat

WARM

Mariniertes Zitronen-Hahnchenbriistchen
Bandnudeln

Buntes Marktgemiise

BRrROT
Brezeln
Baguettes
Croissants
Brotchen

DESSERTS

Fruchtsalat

Sahnequark

Rote Griitze mit Vanillesof3e

€ 21,50 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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VORSPEISEN

Mariniertes Gemiise

Lachsréllchen mit Spinat-Meerrettich-Fiillung
Ciabatta

HAUPTGERICHTE

Gemiiselasagne

Geflillte Hihnchenbriistchen mit Frischkdse/Blattspinat dazu Rahmsof3e
Kalbshaxe ,,0ssobucco“ mit Wurzelgemiise und wiirziger Weiflwein-Schmorsofie

BEILAGEN
Tagliatelle
Rosmarinkartoffeln

SALATE
Rucola, Eisbergsalat
Tomaten mit Pesto

DESSERTS
Panna Cotta mit Erdbeersofie
Tiramisu

Qe ranx

)
-
-

€ 25,00 pro Person

\¥

10 Feiniton Poitgonsice fin Sie!
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VORSPEISEN

Parmaschinken mit Melone

Salami-Carpaccio mit getrockneten Tomaten, Rucola und Parmesan
Vitello tonnato (Kalbfleisch in Thunfisch-Sof3e)

Mariniertes Gemiise (Zucchini, Auberginen, Oliven, Tomaten)

SUPPEN
Zucchinirahmsuppe mit Réstzwiebeln

HAUPTGERICHTE

Parmesanschnitzel mit Tomatensugo

Gemiiselasagne

Lammkeule mit Knoblauchjus

Lachsfilet mit Krauteremulsion (bei 75° C in Olivendl gegart)

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln
Bandnudeln
Tagliatelle

SALATE
Blattsalate, Tomate mit Mozzarella, Thunfischsalat
Bohnensalat mit Speck, Aceto Balsamico-Dressing

DESSERTS
Tiramisu
Feinherbes Espressomousse mit Kirschsof3e

LECKERBISSEN FUR SPATER
Italienische Kaseauswahl
Ciabatta

www.metzgerei-kopf.de

€ 30,80 pro Person

13
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VORSPEISEN

Gebratene Aubergine mit Knoblauch und Zwiebeln
Hirse-Erbsenbdllchen

Tomatensalat mit Basilikumpesto
Paprika-Sonnenblumenkern-Aufstrich
Walnussbaguette

HAUPTGERICHTE

Haferflocken-Gemiisekiichle, Tomatensofie

Griines Gemiise in Kokoscurry mit Cashewkernen
Brokkoli-Tomaten-Pfanne mit Olivenol

Basmatireis und Ofenkartoffeln mit Meersalz
Spaghetti ohne Ei mit Chili, Olivendl, grobem Pfeffer
Blattsalate, Karottensalat, Orangen-Fenchel-Salat

DESSERTS

Ofenapfelgratin mit Niissen
Kokosschaum mit frischer Ananas
Salat von frischen Friichten

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

€ 20,40 pro Person




HAUPTGERICHTE

Gemiiselasagne

Gefiillte Hdhnchenbriistchen mit Salbei und Parmaschinken
Parmesanschnitzel vom Schweineriicken

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln
Tomaten-Spaghetti
Ciabatta

KALT

Mariniertes Gemiise

Bresaola (luftgetrocknetes Rindfleisch)
Vitello tonnato (Kalbfleisch in Thunfischsof3e)

SALATE

Blattsalate der Saison mit diversen Dressings
Brokkolisalat mit Joghurtdressing
Tomate-Mozzarella

KALT
Kasebrett mit Tessiner Feigensenf

DESSERT
Panna Cotta mit Erdbeersofie

€ 25,00 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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Bitkt , Eutopa”

A

VORSPEISEN

Carpaccio von der Schwarzwurst mit Zwiebeln in Vinaigrette
Schinkenplatte, roh und gekocht

Gerduchertes von Forelle und Lachs, Sahnemeerrettich

HAUPTGERICHTE

Hahnchenbriistchen im Schwarzwadlder Schinkenmantel
Burgunderbraten vom Rind

Schweinefiletscheiben, Rahmsofle

BEILAGEN
Kartoffelgratin, Spatzle
Gemiise vom Markt

SALATE
Bunte Blattsalate
Kartoffel-, Karotten-, Gurkensalat

KALT
Kédsebrett mit Friichten
Brot- und Brotchenauswahl

DESSERTS
Vanille Panna Cotta mit Cassiskirschen

Qe ranx
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Eierlikdrschaum mit Himbeergriitze

€ 25,80 pro Person

\¥

16 Feiniton Poitonice fin Sie!




VORSPEISEN

Carpaccio von der Schwarzwurst
Pochierte Lachsschnitte mit Meerrettich
Schinkenréllchen mit Spargelstangen

SUPPE
Kartoffel-Majoranschaumsuppe mit Speckwiirfel

HAUPTGERICHTE

Kalbssemmerrolle mit Steinpilzrahmsofie

Gebratene Hahnchenbriistle mit Rahmsofie

Geschmorte Rinderroulade mit Speck und Zwiebeln gefiillt, im Lembergersofile

BEILAGEN
Kartoffelgratin
Krautersemmelknodel
Spadtzle

SALATE

Blattsalate mit Haus- und Joghurtdressing
Kartoffelsalat

Karottensalat

KALT
Kédsebrett

Brot- und Brotchenauswahl

DESSERTS
Espressoeis mit heifRen Kirschen
Créme Briilée

€ 29,00 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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Selwibisches Biittel

VORSPEISEN
Kalbstafelspitzscheiben (kalt) mit griiner Sauce

Raucherforelle mit Meerrettich
Luftgetrockneter Festtagsschinken mit Melone
Mariniertes Gemiise

SUPPE
Kraftbriihe vom Tafelspitz mit Maultdschle

HAUPTGERICHTE

Schwabischer Zwiebelrostbraten

Schweinefilet im Speckmantel

Saiblingsfilet auf Wurzelgemiise dazu warme Meerrettichsahnesofie

BEILAGEN

Spadtzle, Petersilienkartoffeln

Bohnenbiindel

Vichykarotten, Brokkoliréschen

Blattsalate, Kartoffelsalat, Zwiebel-Paprikasalat
Brot und Brotchen

KALT
Kadseplatte mit Friichten

DESSERT
Vanillecreme mit Kompott von der schwarzen Johannisbeere

€ 32,00 pro Person

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




VORSPEISEN
Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsof3e

HAUPTGERICHTE

Schweinefilet am Stiick gebraten in Pfefferrahmsofie
Entenbrust mit Rotweinkraut

Schwabischer Sauerbraten vom Hohenloher Rind

BEILAGEN

Semmelknddel .
Schupfnudeln

Spatzle

SALATE
Blattsalate
Tomatensalat
Gurkensalat
Krautsalat
Kartoffelsalat

KALT

Kédseauswahl

Brotauswahl

DESSERT .

Sauerkirschgriitze mit Vanillesof3e

€ 27,00 pro Person

;-'lﬁ.'

www.metzgerei-kopf.de 19
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VORSPEISEN

Feldsalat mit Zwiebeln, Speckstreifen, Weifbrotkriistchen

Salat von frischen Pilzen mit Balsamico, Sonnenblumendl und Krdutern
Bauernbrot

Pfifferlingrahmsuppe

HAUPTGERICHTE

Geschmorte Rehkeule in Wildrahmsof3e
Hirschkalbsteak in Steinpilzrahmsofie
Wildschweingulasch mit Dornfeldersofe

BEILAGEN
Semmelknddel
Spatzle

Rotkohl, Rosenkohl
Preiselbeeren

DESSERTS
Zimtschaum mit Apfeln und Niissen
Baileyscréme mit Amarettini

KASETIPP
Herzhafte Kdseauswahl
Brot- und Brotchenauswahl

Qe ranx

)
-
-

€ 30,00 pro Person

\¥

20 F&M@L Pa/@smfwa 14(/(/ \Qa./
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S Giehwiilz von der foph‘e "

A

VORSPEISE
Schwabische Kartoffelsuppe

HAUPTGERICHTE

Siedfleisch vom Hohenloher Tafelspitz dazu Sahnemeerrettich

Schweinefilet im Schwarzwadlder-Schinken-Mantel mit Bratensofie

Knusprig gebratener Zwiebelbauch (gefiillte Bauchscheiben mit gebratenen Zwiebeln)

BEILAGEN
Bratkartoffeln
Spatzle

Brot und Brotchen

SALATE
Kartoffelsalat
Rote-Bete-Salat
Blattsalat
Paprika-Mais-Salat
Selleriesalat
Karottensalat

KALT
Kasebrett

Qe ranx

DESSERT
Quarkmousse mit Orangenfilets

)
-
-

€ 19,90 pro Person

\¥

2 Feuitor Rodgewice firn Sio!




VORSPEISEN

Zuckerschotensalat mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln und weifem Balsamico

Carpaccio von der Rinderschwarzwurst mit roten Zwiebeln in wiirzigem Essig-Ol-Dressing
mit gemischter Brotauswahl

HAUPTGERICHTE

Hahnchenbriistchen in Champignonrahmsofie
Gegrillter Schweinehals in Bratensof3e

Siedfleisch aus dem Wurzelsud mit Sahnemeerrettich

BEILAGEN .
Bratkartoffeln
Spatzle

SALATE
Tomaten-, Gurken-, Karotten-, Kartoffelsalat
mit diversen Dressings

DESSERTS
Salat von frischen Friichten
Apfel im Ofen gebacken mit Zimt und Zucker, dazu VanillesoBRe

LECKERBISSEN FUR SPATER
Leckere Kdaseauswahl

Bauernbrett (Landjager, PfefferbeiBer, Salamisticks, schwarze Wurst)
dazu Bauern- und Kornbrot g

€ 23,80 pro Person

;-'lﬁ.'

www.metzgerei-kopf.de




Hochzeibiitlet [
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VORSPEISEN
Karotte-Walnuss-Aufstrich (vegan)

Thaildndischer Wok-Gemiise-Salat mit Sesam und Chili (mild)
Raucherlachstatar mit Dillschmand

Schweineriicken in Thunfischsof3e

Antipastigemiise

Ciabatta

HAUPTGERICHTE

Wiener Kalbsschnitzel vom Riicken
Geschmorte Rinderhiifte im Rotweinsofile
Hahnchenbriistchen im Speckmantel

VEGGI
Schafskdse in Sesamkruste auf geschmolzenen Kirschtomaten

BEILAGEN

Spadtzle, Rosmarinkartoffeln

SALATE
Bunte Zupfsalate, Kartoffelsalat, Gurkensalat
dazu wiirziges Hausdressing

DESSERTS
Topfenmousse mit Passionsfruchtsofie
Schoko-Panna Cotta mit Johannisbeersof3e

Qe ranx

)
-
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MITTERNACHTSSNACK
Merguez-Hackballchen mit Gurke-Sourcream
Hirse-Erbsenbdllchen

€ 32,00 pro Person

\¥

24 féwaE%,/%z@aauaca A®b~§29/




VORSPEISEN

Edamame-Salat mit Sesam, Paprikawiirfeln und Kokosmilch
Mariniertes Gemiise mit feinem Olivendl

Kugelspiel von Mozzarellaballchen und Kirschtomaten
Verschiedene Raucherfische mit Zitronendip und Raspelmeerrettich
Serranoschinken mit Melonensalat

Ruccolasalat mit Parmesanspdnen, Créme de Balsamico

Ciabatta, Kornbaguette

HAUPTGERICHTE

Hahnchenbriistchen Saltimbocca mit Parmaschinken und frischen Salbeibldttern
aus unserem Krdutergarten

Geschmorte zarte Rinderhiifte mit Dornfeldersof3e

Kalbssemerrolle mit Pfifferlingen in Sahnesof3e

BEILAGEN
Spatzle, Rosmarinkartoffeln, Krautersemmelknodel

SALATE

Bunte Zupfsalate mit Wei3brotwiirfeln und Champignons
dazu wiirziges Haus- und Sauerrahmdressing
Karotten-Kraut-Lauchsalat

DESSERTS
Luftiges Sauerrahmtopfle mit Zitrusrahmsofie
Frische Erdbeeren auf Mousse au Chocolat im Miniglas

MITTERNACHTSSNACK
Currywursttopf mit Brotchen
Kadsebrett mit Friichten, Brotauswahl € 32,00 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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AB 15 PERSONEN

VORSPEISEN
Antipastigemiise
Ciabatta

HAUPTGERICHTE

Burgunderbraten vom Hohenloher Rind

Zartes Schweinegeschnetzeltes in Champignongsofie
Lasagne von Karotten und Rahmspinat

FUOR DIE KINDER
Hahnchennuggets

BEILAGEN
Spatzle
Semmelkno6del

SALATE
Blattsalate mit wiirzigem Hausdressing
Schwadbischer Kartoffelsalat

DESSERT
Himbeer-Kokosjoghurt im Glas mit weiBen Schokoladenraspeln

Qe ranx

)
-
-

€ 24,50 pro Person

\¥

26 Feuitor Rodgiewice fin Sio!




AB 15 PERSONEN

VORSPEISEN
Rinderkraftbriihe mit Grie3kloRchen oder Fladle

HAUPTGERICHTE

Rinderragout im Rotweinsofile

Vegetarische Buabaspitzlepfanne mit Gemiise
Hahnchenbriistchen mit Frischkdse und Karotten in Rahmsof3e

BEILAGEN
Spatzle
Kartoffelgratin

SALATE

Blatt-, Gurken- und Tomatensalat mit wiirzigem Hausdressing

DESSERT
Topfenmousse im Glas mit Passionsfruchtsofle

www.metzgerei-kopf.de

€ 24,50 pro Person
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Qe ranx

)
-
-

\¥
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VORSPEISEN
Verschiedene Raucherfische mit Sahnemeerrettich

Quiche-Variationen in kleinen Tortchen (vegetarisch mit Gemiise oder

Klassisch mit Schinken-K&dse)

Carpaccio von der Rinderschwarzwurst mit Zwiebeln in Aceto-Dressing

Weif3brot, Bauernbrot

HAUPTGERICHTE

Rinderrouladen mit Speckfiillung in Trollingersof3e
Gebratene Entenbrust in Dornfeldersofie
Kalbsbraten in Rahmsofie

BEILAGEN
Spatzle
Semmelknddel
Rotkohl

Brot und Brotchen

SALATE
Feld-, Eisberg-, Sellerie-, Bohnen- und Kartoffelsalat
mit pikantem Haus- oder Joghurtdressing

KALT
Kédsebrett mit Friichten

DESSERTS
Zimtschaum mit Apfeln und Niissen
Schwarzwalder Kirschdessert

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

Bttt , Baden- Wisttlewberg "

€ 28,50 pro Person




SUPPLE
Schaumsuppe von der Petersilienwurzel

HAUPTGERICHTE

»~WeiBwurstkrusteln® (panierte Weilwurstscheiben) mit siifem Senf
Pilzpfanne in Krduterrahmsofie

Rindertafelspitz mit Raspelmeerrettich aus dem Wurzelsud
Schweinebraten unter der Senfkruste

BEILAGEN

Serviettenknddel .
Bratkartoffeln

Blaukraut

Késespatzle mit Rostzwiebeln

Bauernbrot

SALATE

Bunter Pilzsalat mit Krdutern

Kartoffelsalat

Krautsalat mit Speck

Rote-Bete-Salat

Blattsalate der Saison mit diversen Dressings

KALT
Bayerische Kdseplatte

DESSERT
Bayerische Créme mit Himbeersofle

€ 23,50 pro Person

www.metzgerei-kopf.de 29
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VORSPEISE
Kraftbriihe mit Fladle

HAUPTGERICHTE

Geschmorte Ochsenbacke in Lembergersofie
Kalbstafelspitz aus dem Wurzelsud mit kalter, griiner Sof3e
Lachsfilet mit Limettenrahmsof3e

BEILAGEN

Bandnudeln

Petersilienkartoffeln

Wurzelgemiisepfanne (Lauch, Karotte, Sellerie, Petersilienwurzel)
Kopfsalat mit wiirzigem Hausdressing

Kartoffel-, Gurken-, Karottensalat

DESSERTS
Himbeerquark
Ziegenkdse mit Honig
Walnussbrot

Qe ranx

)
-
-

€ 28,50 pro Person

\¥

30 Feuitor Rodgsewice fin Sio!




VORSPEISE UND SUPPE
Forellenfilet mit Zitronensofle
Kartoffelrahmsiipple

HAUPTGERICHTE

Gefiillte Kalbsbrust ,,Hausfrauen Art‘ in Bratensof3e
Entenbrust in Cassissof3e

Gegrillter Schweinehals mit Pfefferrahmsofie

BEILAGEN

Spatzle, Semmelknddel
Marktgemiise

Rotkohl

SALATE

Kartoffel-, Karotten-, Schweden-, Tomaten- und Blattsalat
Krautsalat mit Speck

Diverse Dressings

Zu SPATER STUNDE
Schinkenspezialitaten mit Artischockenherzen, Oliven, Giirkle
Rauchwurstspezialitdten mit Brotauswabhl

DESSERT
Mandel-Panna Cotta mit Himbeerfruchtsof3e

€ 25,80 pro Person

www.metzgerei-kopf.de




L ockerbissen-Biittet

L

VORSPEISEN
Graved Lachs mit Dill-Senfsof3e

Forellenfilet mild gerduchert mit Meerrettich
Schinkenspezialitdten gerauchert mit Avocado und Melone

HAUPTGERICHTE

Magerer Kalbsrahmbraten von der Semerrolle
Geschmorte Rehkeule in Wildrahmsof3e

Gefiilltes Hahnchenbriistchen mit Schinken und Kdse

BEILAGEN
Spatzle
Schupfnudeln
Semmelknddel
Marktgemiise

SALATE
Sellerie-, Kraut-, Rote-Bete-, Blatt- und Kartoffelsalat
mit wiirzigem Hausdressing

KALT
Kasebrett
Weif3brot, Kornbrot und Bauernbrot

Qe ranx

DESSERTS
Stracciatella-Créme mit Kirschgriitze

)
-
-

Mango-Sauerrahmtépfle

€ 29,00 pro Person

\¥

22 Feustor Rogsensice fin Sio!




VORSPEISEN

Wacholder-Schinkenfldadle mit Meerrettichcreme
Gewiirzlachs mit Zitronen-Dip

Carpaccio von der Roten Bete mit Feta und Walniissen
Ciabatta

HAUPTGERICHTE

Gebratene Entenbrust auf buntem Pfannengemiise
Schweinenackensteaks mit Rotwein-Gemiisesof3e

Gebratene Krautersaitlinge mit Sojasofle und Lauch (vegetarisch)

BEILAGEN
Kartoffelgratin
Bandnudeln
Semmelknddel

SALATE
Blatt-, Kartoffel-, Karotten-, Gurken- und Bohnensalat
mit wiirzigem Hausdressing

KALT
Kédseauswahl
Brot und Brétchen

DESSERTS
Créme Briilée im Weckglas
Mandelmousse mit Kirschgriitze

www.metzgerei-kopf.de

€ 27,80 pro Person
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A

VORSPEISEN
Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Mariniertes Gemiise

HAUPTGERICHTE

Gebratene Hahnchenbriistchen in Currysofie
Lammkeule mit Rosmarinsof3e
Schweine-Saté-Spiefie mit pikant-scharfer Sof3e

BEILAGEN
Kartoffelgratin
Reis

SALATE
Blatt-, Karotten-, Rettich-, Tomaten-, Gurken- und Kartoffelsalat
mit wiirzigem Haus- und Sauerrahmdressing

KALT
Kasebrett

Brotauswahl

DESSERT
Cheesecakecréme mit Johannisbeersofie

Qe ranx

)
-
-

€ 23,80 pro Person

\¥

34 F&M@L Pa/@smfwa 14(/(/ \Qa./




35

www.metzgerei-kopf.de



36 Feuitor Podgsewice fin Sio!



VORSPEISEN

Rustikales Vesperbrett mit Gewiirzgurken
Schwarzwurst-Carpaccio mit Zwiebeln

Radieschensalat mit Zwiebeln

Blatt- und Kressesalat mit sahnigem Balsamicodressing
Lukkeleskdse (Quark mit Kiimmel, Salz und Pfeffer)
Bauernbrot, Partybrétchen

HAUPTGERICHTE

Maultaschen mit Speckchampignons in Rahmsofie
Rinderbrust aus dem Wurzelsud mit Meerrettichsof3e
Kalbsgulasch

Geschmorte Schweinebacke

BEILAGEN
Petersilkartoffeln
Spatzle
Schmorofengemiise

DESSERT
Apfeltaschen mit VanillesofBe
Johannisbeercréme mit Baiser

€ 25,00 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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Bttt , Die sehine Fachorin

L

VORSPEISEN

Blattsalate mit Sprossen und Kernen
Garnelen im Frack mit Chilisof3e
Gemischte Fischplatte mit Raucherfischen
Sahnemeerrettich und Weif3brot

HAUPTGERICHTE

Lachsfilet in Zitronendl

Gediinstetes Zanderfilet in Rieslingsof3e

Paella mit Meeresfriichten, Safran und Gemiise

BEILAGEN

Zucchini-Paprikagemiise und Zuckerschoten
Bandnudeln

Petersilkartoffeln

SALATE
Kartoffel-, Karotten-, Gurkensalat
Tomaten mit Basilikumpesto

DESSERTS
Eierlikorschaum mit Himbeeren

Melonensalat mit JoghurtsofRe

Qe ranx

)
-
-

€ 39,50 pro Person

\¥
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GRILLEN IST DIE KUNST MIT HITZE GESCHMACK ZU ZAUBERN!

Wir verzaubern Sie mit unserer Grillkunst und bieten bei unseren Grills die unterschied-
lichsten Befeuerungsarten vom Smoker, Keramikgrill bis zum Backhdusle, mit Gas, Holz
oder Kohle — ganz nach lhrem Geschmack und lhren Wiinschen.

www.metzgerei-kopf.de
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Qe ranx

)
-
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Whitsuguillow Bilit |

Glithwein oder hei3e Traube (fiir Kinder oder Gaste, die keinen Alkohol méchten)

VORSPEISEN

Warmendes Karotte-Ingwersiippchen mit Putenspieen

Pflaumen im Speckmantel

HAUPTGERICHTE

LammspieBe mit griiner Zuccini in feinen Krdutern
Wildschweinsteak vom Riicken

Rinderhiiftsteak

BEILAGEN

Maispfanne mit Lauch und Speck

Pfannengemiise mit Sellerie und Petersilienwurzel
Kartoffeln mit Meersalz

DESSERTS
Apfelkiichle mit VanillesoBe
Warmer Schokoladenkuchen

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

€ 27,80 pro Person




Glithwein oder heie Traube (fiir Kinder oder Gaste, die keinen Alkohol mochten)

VORSPEISEN
Warmendes Karotte-Ingwersiippchen mit Putenspieen
Pflaumen im Speckmantel

HAUPTGERICHTE

LammspiefBe

Wildschweinsteak vom Riicken

Rinderhiiftsteak

Entenbrust mit Pfirsich-Ingwer-Chili .
Pollo Fino mit BBQ-Sof3e mariniert

Forelle

BEILAGEN

Maispfanne mit Lauch und Speck

Pfannengemiise mit Sellerie und Petersilienwurzel
Kartoffeln mit Meersalz

DESSERTS
Apfelkiichle mit Vanillesof’e

Warmer Schokoladenkuchen

€ 30,80 pro Person

www.metzgerei-kopf.de 41




Kloines Grillbitter [

L

AM GRILL

Zarte Steaks von der Rinderhiifte, vom Schweinehals und von der Putenbrust
Rote Wurst

Kopfs grobe Bratwurst

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Kartoffel-, Kraut-, Karotten-, Tomaten- und Blattsalat mit diversen Dressings
Nudelsalat

BEILAGEN
Brot und Brotchenauswahl

SOSSEN UND DIPS
Krauterbutter

Senf

Ketchup
Zigeunersofie

DESSERT
Salat von frischen Friichten mit Joghurtsof3e

Qe ranx

)
-
-

€ 19,50 pro Person

\¥
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AM GRILL

Marinierte Steaks vom schwabisch hdllischen Landschwein
Kopfs Merguez (rein Rind)

Rindersteaks

GyrosspiefRe vom Schwein

Marinierte Putensteaks mit Krdutern

DA HABEN WIR DEN SALAT...

Tomate Mozzarella mit Basilikum
Gurkensalat mit Schmand und Radieschen
Paprikasalat mit Schafskdse
Lauch-Mais-Salat

Schwabischer Kartoffelsalat

Blattsalat

BEILAGEN
Baguette und Ciabatta

SOSSEN UND DIPS
Krauterbutter
Mittelscharfer Senf
Zaziki

DESSERT
Rote Griitze mit Vanillesauce

€ 21,50 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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US Barbeeue mit Swoker

VOM GRILL UND AUS DEM SMOKER
Pork Belly (knusprige Bauchwiirfel in wiirziger Marinade und ein Hauch von Chili)

Maiskolben mit Butter

Spareribs

Hiiftsteak

Entrecote (vom Rind mit Fettauge, welches es saftig und geschmackvoll macht)

Onglet (Premiumcut aus dem Bauchbereich des Rinds, hoher Eigengeschmack)

Secreto (grofBes Muskelstiick vom Schwein, verfiigt tiber eine grobfasrige, facherformige
Marmorierung von Fettdderchen, auch ,,geheimes Filet“ genannt)

BEILAGEN
Pommes frites
Waffelkartoffeln
Fladenbrot

SOSSEN UND DIPS
Cocktaildip

Chilisauce

Mayonnaise

Guacamole (Avocado-Dip)

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Caesar Salad mit Knoblauchdressing, Parmesan und Croditons
Thunfischsalat mit Bohnen

DESSERTS
Pancakes mit Ahornsirup

Cheesecakecreme mit Beeren

€ 39,00 pro Person

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




VoM GRILL

Rindersteak

Onglet (Premiumcut aus dem Bauchbereich des Rinds, hoher Eigengeschmack)
Flanksteak (aus den Bachlappen vom Rind, mager aber trozdem sehr geschmacksintensiv)
T-Bone (vom Rind, besteht iiberwiegen aus Rumpsteak und einem kleinen Anteil Filet)
ScampispiefBe aus der Knoblauchdlmarinade

LammspieBe mit Cocktailtomaten und Rosmarin

Medaillons vom Schwein im Speckmantel

Marinierte mediterrane Gemiisepfanne

Kleine gebackene Pellkartoffeln mit frischen Krdautern und Quarkdip

Kopfs hausgemachter Grillkdse (vegetarisch) .

KALTE SPEISEN
Marinierte Auberginen, Champignons und Paprika
Romanasalat mit Parmesanspdnen

BEILAGEN
Baguette, Walnussbrot

SOSSEN UND DipPs
Chili-, Knoblauch- und Cocktailsauce
Krauter- und Knoblauchbutter

DA HABEN WIR DEN SALAT...

Spaghetti-Salat im Miniglaschen mit Pesto und Tomatenwiirfeln
Bunter gemischter Sommersalat

Bulgursalat mit frischer Zitrone, Petersilie und Feta

DESSERTS
Tiramisu
Weile Mousse au Chocolat mit Himbeersauce

€ 43,50 pro Person

www.metzgerei-kopf.de




L

AM GRILL

Hausgemachte Chorizo und Salsiccia
Hahnchenbrustspiee mit Tomatenmarinade

Rinderfilet mit Steakpfeffer und Rosmarin

Ganze Lammkeule mit mediterranen Krautern
Schweinefiletspiefie mit Chipotle-Chilimarinade
Flammlachs mit Orangen-Chili-Lauchbutter

Gegrillter Oktopus mit Knoblauch und einem Hauch Chili

BEILAGEN

Kartoffelspalten mit Thymian und Knoblauch
Gemiise vom Grill

Ciabatta, Pizzabrotchen

SOSSEN UND DiPs
Krauterbutter, Currybutter, BBQ-Sauce, Zitronen-Aioli,
Wasabicréme, Honig-Dill-Senf, Ketchup, Senf

DA HABEN WIR DEN SALAT...

Gurkensalat mit frischem Dill

Biiffelmozzarella mit Rostpaprikasalsa und Rucola

Rote Bete-Carpaccio mit Ziegenfrischkdse, karamellisierten Walniissen und Trauben
Mediterraner Gemiisesalat mit Olivendl und weiRem Balsamico

Qe ranx

DESSERT
Saftiger Melonensalat

)
-
-

Créme brilée
Warmes Schokoladenkiichle

€ 45,50 pro Person

\¥
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AM GRILL

Lammkotelett

Entrecote

Schweinefiletspiefie mit Bratpeperoni

Hausgemachte Salsiccia und Merguez

Putenspiefle in Currymarinade

Marinierte mediterrane Gemiisepfanne

Zarte Lachsfilets in Krduterdl

Kleine gebackene Pellkartoffeln mit frischen Krdutern und Quarkdip

DA HABEN WIR DEN SALAT... .
Coleslaw

Paprika-Gurkensalat mit Schafskdse

Mediterraner Nudelsalat mit Gemiise

SOSSEN UND DIPS
Chilidip, Knoblauch- und Cocktailsofle,
Ketchup, Senf, Krdauter- und Pfefferbutter

KALTE SPEISEN

Grof3e Antipasti-Auswahl mit bunten Paprika, Auberginen, roten Zwiebeln, Zucchini
und Pilzen, gegrillt und mariniert

Schafskaserdllchen mit Pesto-Dip

Mozzarella-Tomaten-Spiefie

Baguette, Fladenbrot

DESSERTS
Melonen-Erdbeer-Salat mit Minze

Kirsch-Quark mit Schokospanen
€ 37,80 pro Person

www.metzgerei-kopf.de




Grillbitet , Medium ™

L

AM GRILL

Kleine Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei
Zarte Rinderhiiftsteaks

Deftige Schweinehalssteaks

Magere Putensteaks

Rote Wiirste und frankische Bratwiirste

Putenspie3 Athen mit Kopfs hausgemachtem Grillkdse und Paprika
LammspieBe mit griinen Zucchini

Petersfischfilet in Knoblauch-Krdautermarinade

BEILAGEN
Brot- und Brotchenauswahl

SO0SSEN UND DiIPs
Senf, Ketchup,
weifler Knoblauchdip, wiirzige Sesam-Chilisalsa

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Kartoffelsalat

Karottensalat mit Sellerie
Rigatoni-Salat mit Rucola und Avocado

Coleslaw (Krautsalat)
Bunter Blattsalat mit diversen Dressings

Qe ranx

DESSERT
Rote Griitze mit Vanillesof3e

)
-
-

€ 24,00 pro Person

\¥
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AM GRILL

Zarte Rinderhiiftsteaks

Deftige Steaks aus der Hohen Rippe vom Rind
Schweinehalssteaks mit Krautermarinade
Magere Schweineriickensteaks

Zarte Putensteaks

Saftige Hahnchenbrustfilets

Rote Wiirste, Niirnberger Bratwiirstle
Currywurst mit wiirziger Sof3e

BEILAGEN
Brot- und Brotchenauswahl

SOSSEN UND DiPs
Senf, Ketchup,
Weifler Knoblauchdip, wiirziger Zigeunerdip

DA HABEN WIR DEN SALAT...

Kartoffelsalat

Weilkrautsalat ,,Heraklion‘“ mit Schafskdse und Oliven
Tomatensalat

Radieschen-Gurkensalat

Sommersalat mit Gurken, Paprika und Tomaten
Mediterraner Zucchinisalat mit Minitomaten und Pinienkernen
Karottensalat

Italienischer Nudelsalat

Sizilianischer Bauernsalat

Bunte Blattsalate mit diversen Dressings

DESSER
Himbeer-Joghurtmousse

€ 24,80 pro Person

www.metzgerei-kopf.de
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Qe ranx

)
-
-
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AM GRILL

Saftige Rindersteaks von der Hohen Rippe, feurig mariniert
Wiirzige Tabasco-Spare-Ribs vom Schwein

Kleine Hahnchen-Saté-Spiefie

Saftige Schweinehalssteaks

Zarte Lammkoteletts

Kopfs Rote Wurst

BEILAGEN
Brot- und Brotchenauswahl

SOSSEN UND DiPs
ZigeunersofBe, weifer Knoblauchdip
Guacamole

DA HABEN WIR DEN SALAT...

Coleslaw

Basmatireissalat mit Cashewkernen, Mais und Zuckerschoten
Texanischer Bohnensalat

Staudensellerie

Kartoffelsalat
Bunte Blattsalate mit diversen Dressings

DESSERT

Panna Cotta mit Himbeerfruchtsofle
Rumcréme

€ 25,80 pro Person

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!




DA HABEN WIR DEN SALAT...
Tomate-Mozzarella

Rucola mit Parmesanspdnen

Bunte Gartenblattsalate mit diversen Dressings

AM GRILL

Hahnchenbriistchen mit Salbei und Parmaschinken
Rinderhiiftsteaks mit Chilimarinade
Spanferkelkotelett mit frischer Krdutermarinade
Rote Wurst

Salsiccia vom Fenchel gekiisst

Rosmarinkartoffeln

BEILAGEN
Brot- und Brotchenauswahl

SOSSEN UND DiIPS
Wiirzige BBQ-Sof3e

VORSPEISEN

Antipastigemiise mit Zucchini, Paprika, Pilzen und Oliven

Zuckerschoten mit Garnelen in weiflem Balsamicodressing mit Knoblauch

DESSERT

Himbeer-Tiramisu mit leichter Quark-Mascarponecréme

€ 23,80 pro Person

www.metzgerei-kopf.de




Mitlelueer - Guillhiiter

L

AM GRILL
Lammkoteletts mit Krautern

Griechische Souvlaki vom Schweinenacken

Kopfs hausgemachter Grillkdse

Pizzabrotchen mit Kdse, Paprika und Pizzagewiirz
Dorade mediterran

Gemiisepfanne mit mediterranem Gemiise

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln mit Knoblauch
Brot- und Brotchenauswahl

SOSSEN UND DiIPS
Tsatsiki
Ajvar

SALAT
Griechischer Salat mit Schafskdse
Mediterraner Nudelsalat

DESSERT
Griechischer Joghurt mit Niissen und Honig

Tiramisu

Qe ranx

)
-
-

€ 41,50 pro Person

\¥
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AM GRILL

Lammkotelett

Iberico Racks mit Meersalz

T-Bone-Steak Dry Aged

Flanksteak (aus den Bachlappen vom Rind, mager aber trozdem sehr geschmacksintensiv)
Flat Iron (aus der Rinderschulter, durch die Marmorierung herrlich saftig und zart)
Iberico Secreto (grofies Muskelstiick vom Schwein, verfiigt {iber eine grobfasrige,
facherformige Marmorierung von Fettaderchen, auch ,,geheimes Filet“ genannt)

Onglet (Premiumcut aus dem Bauchbereich des Rinds, hohen Eigengeschmack)

BEILAGEN !
Gegrillter Stangelbrokkoli mit Tomatensalsa

Buntes Grillgemiise

Mais-Bohnen-Pfanne

SOSSEN UND DIPS
Salz-Zitronenbutter

Wiirzige BBQ-Sof3e

Krduterbutter

Hausgemachte Tomatenmarmelade

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Coleslaw (Krautsalat)

DESSERT

Pancakes vom Grill mit Obst ’
Sauerrahm mit frischen Beeren

€ 41,50 pro Person
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AM GRILL

Kleine Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei
Steaks vom Rind, Schwein und Pute

Rote Wiirste, Niirnberger Bratwiirstle, Kopfs grobe Bratwiirstl
LammspiefBe, Gyrosspief3e, Putenspiefie

Kopfs hausgemachter Grillkdse, Schafskdse im Sesammantel
Petersfischfilet in mediterraner Marinade

BEILAGE

Mediterrane Gemiisepfanne
Kartoffel-Karotten-Kiichlein von der Feuerplatte
Bauernbrot, Ciabatta, Foccacia

SOSSEN UND DIPS

Senf und Ketchup,

WeiBer Knoblauchdip, Zigeunersofle,
Chili-Sesam-Salsa, Tsatsiki

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Radieschensalat
Tomatensalat

Schwabischer Kartoffelsalat
Zuckerschotensalat mit Tomatenwiirfeln
Karottensalat mit Ziegenfrischkdse

Qe ranx

Sommersalat von bunter Rohkost

)
-
-

Rigatoni-Salat mit Rucola und Avocado
Italienischer Landhaussalat

DESSERT
Topfenmousse mit frischen Beeren € 29,00 pro Person

\¥
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Meditomanes Spautorkel-Bidlt

A

VORSPEISEN
Kirschtomaten mit Mozzarellakugeln in Pesto auf Rucola
Antipasti-Platte

AM GRILL
Ganzes Spanferkel

BEILAGEN
Kartoffel-Zucchini-Gratin
Brot- und Brotchenauswahl

SAUCEN UND DIPS
Aioli

Krauterbutter
Bruschettacréeme

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Spaghettisalat

DESSERT
Tiramisu im Weckglas

Das Ferkel wird ab einer Personenzahl von 40 Gasten bei lhnen vor Ort am Drehspief

Qe ranx

)
-
-

fertiggegrillt. Bei gréfReren Gesellschaften werden Mehrmengen fertig gegart bei lhnen
angeliefert. Der Grillmeister wird mit 35,00 € pro Stunde fiir einen Mindesteinsatz von
5 Stunden fiir Auf- und Abbau sowie Vorbereitungsarbeiten berechnet.

€ 33,00 pro Person

\¥
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b Guvuias Guubolel-Biths
Im Oktoberfeststyle —

AUF DEM TISCH EINGEDECKT
Landjdger

Griebenschmalz

Obatzda mit roten Zwiebeln
Krauterquark

Salzstangen

Gewiirzgurken

DA HABEN WIR DEN SALAT...
Krautsalat
Kartoffelsalat

AM GRILL
Ganzes Spanferkel

BEILAGEN
Pellkartoffeln oder Knddel
Brezeln, Brot- und Brotchenauswahl

DESSERTS
Bayerische Créme

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Das Ferkel wird ab einer Personenzahl von 40 Gasten bei IThnen vor Ort am Drehspief3
fertiggegrillt. Bei grofReren Gesellschaften werden Mehrmengen fertig gegart bei lhnen

angeliefert.Der Grillmeister wird mit 35,00 € pro Stunde fiir einen Mindesteinsatz von
5 Stunden fiir Auf- und Abbau sowie Vorbereitungsarbeiten berechnet.

€ 33,00 pro Person

;-'lﬁ.'
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Tag Leihgabe inkl. Holz 150 €

TiPP AUS DEM OFEN
Dinnete (Hefefladen) | Pizza | Flammkuchen etc.
- mit Schmand, Zwiebeln, Speck
- mit Schmand, Paprikastreifen, Tomate, Ruccola (vegetarisch)
- mit Schmand, Apfel-Zimt-Zucker (siif3)
Stiick 2,50 €

o  Feuitor Polgsewice fin Sio!
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Viollibte...

VOM SCHWEIN

Schweineschulter

mit Senfwiirze von Honig und Curry gekiisst

Grillschinken

saftig, gepdkelter Schinken von der Schweinekeule mit knuspriger Kruste
Kasselerhals

saftig, gepokelter Schweinehals mit mildem Buchenholzrauch-Aroma
Romerbraten

deftig, gegrillte Schweinebrust mit knuspriger Kruste

Italienischer Braten

mit einem Mantel aus mediterranen Krdautern und einem Hauch Knoblauch
Filettopf vom Schwein

Schweinemedaillons in Rahmsofie

Gegrillter Schweinehals

das saftigste Stiick vom Schwein

Spanferkel

bereiten wir wahlweise mit oder ohne Knochen mit einer knusprigen Kruste
Schweinehaxen

da kommt Volksfeststimmung auf — bei so einer Kruste!

Farmerbraten

gefiillter Schweinehals mit einer leckeren Fiillung aus Kochschinken,
Salami, Kase und Champignons

Spief3braten

saftiger, gegrillter Rollbraten von den Schweinebrust

Brokkolibraten

Schweinerollbraten vom Riicken mit einer feinen Brokkoli-Champignonfiillung
Kasselerriicken

gepokelter, gegrillter Schweineriicken mit mildem Buchenholzrauch-Aroma

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

€/KG
24,30 €
23,50 €
21,40 €
15,50 €
23,50 €
29,50 €
22,50 €
20,00 €

6,00 €

22,50 €
15,50 €
23,50 €

23,50 €




Krduterrolle

saftiger Rollbraten vom Schweinehals mit einer deftigen Fiillung aus

Zwiebeln, Rducherspeck und Krautern 22,50 €
Gemiisebraten

gepokelter, gegrillter Schweinehals mit einer Fiillung aus Lauch, Karotten,

Paprika und Brat 22,50 €
Lauchbraten

gepokelter Schweinehals mit einer schmackhaften Fiillung aus Lauch und Brdat 22,50 €
Schwarzwilder Schiufele

saftige, gepdkelte Schweineschulter mit mildem Buchenholzrauch-Aroma 16,50 € ‘
Hollanderbraten

Rollbraten vom Schweineriicken mit einer Fiillung aus Schinken und Kase 22,50 €

Gefiilltes Schweinefilet

mit einer leckeren Fiillung aus Zwiebeln, Champignons und Raucherspeck 28,30 €

Hackbraten

deftiger Braten aus Rinder- und Schweinehackfleisch 15,50 €

Zigeuner Bauchrolle
Rollbraten von der Schweinebrust mit einer wiirzigen Fiillung aus Raucherspeck,
Paprika und Zwiebeln 18,40 €

Pizzabraten ,,Mailand‘

Rollbraten vom Schweineriicken mit einer Fiillung aus Salami,

Schinken und Kase 22,50 €

Gefiillter Schweinriicken

Rollbraten vom Schweineriicken, gefiillt mit Blattspinat und - ; f
gekochtem Hinterschinken 22,50 €
Zwiebel-Bauchrolle

Rollbraten mit einer deftigen Rostzwiebel-Bratfiillung 18,40 €
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Viollibte...

Vom RIND

Kutteln in Trollinger

der schwabische Klassiker in Trollingersofie

Burgunderbraten, zartgereift

geschmorter Rinderbraten aus der Keule, in einer kraftigen Burgundersofie
Schwabischer Sauerbraten

zarte, eingelegte Stiicke aus der Rinderkeule werden in einer kraftigen
Sof3e geschmort

Gefiillter Rinderbraten

zarte Stiicke aus der Rinderkeule, gefiillt mit einer pikanten
Hackfleisch-Lauchfiillung

Siedfleisch

gesottene Stiicke aus der Rinderbrust

VON DER PUTE

Gefiillte Putenbrust

Putenbrust mit einer leckeren Fiillung aus Emmentaler Kdse und Blattspinat
Hahnchenbriistchen

gebratene Hahnchenbriistchen — immer ein Genuss
Putenrollbraten

Rollbraten von der Putenbrust

Puten-Spief3braten

Rollbraten von der Putenbrust mit einer Fiillung aus Zwiebeln,
Speck und Paprika

Truthahn-Sauerbraten

eingelegte Stiicke von der Truthahn-Brust werden in einer kraftigen
Sof3e geschmort

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

€/KG
12,50 €

32,00 €

32,00 €

27,50 €

25,50 €

€/KG
22,50 €
24,30 €

22,50 €

22,50 €

22,50 €




Vom LAMM

Lammfilet

zarte gebratene Lammfilets — das beste Stiick vom Lamm

Lammkeule

gegrillte Lammkeule mit Krautern der Provence

Gefiillte Lammkeule

gefiillt mit einer Schafskdse-Krdauterfarce mit einem Hauch Knoblauch

Vom KALB

Kalbsrahmbraten

Schmorbraten von den saftigen Stiicken der Kalbskeule
Gefiillte Kalbsbrust

Kalbsbrust mit einer deftigen Fiillung nach Hausfrauenart mit
Hackfleisch, Brat, Petersilie und Weif3brot

Vom WiLp

Geschmorte Rehkeule

Keule vom Reh, geschmort in Wildrahmsofie
Rehragout

von der Schulter und Keule in Wildrahmsofie
Hirschgulasch

aus der Keule, geschnitten, in Rotweinsofe
Gebratene Entenbrust

saftig gebratene Entenbrust

Ganze Ente

im Ofen gebraten ca. 2 kg - 2,3 kg dazu leckere Entensofie
Entenkeule

im Ofen saftig gebraten dazu Orangensofie oder klassische Entensofie

www.metzgerei-kopf.de

€/KG
59,50 €
36,50 €
35,50 €
€/KG

37,50 €

25,50 €

€/KG
41,00 €
34,50 €
36,00 €
41,00 €
24,50 €

28,50 €
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Ganz gleich, ob Sie im Geschift ,,einen ausgeben‘ méchten oder ob Sie eine lockere

Gasteschar zu Hause erwarten — hier haben wir Ihnen deftige Késtlichkeiten fiir ein

kleines Budget zusammengestellt!

Gemiisemaultaschen auf Rahmspinat

Geschmelzte Maultaschen mit Speck und Zwiebeln
Lachsmaultaschen in Sahnesofle

Gerdstete Maultaschen mit Ei

Schweizer Maultaschen mit Emmentaler und Schinken iiberbacken
Kalbsmaultaschen mit einer leckeren Zwiebelschmalze
Tortellini in Sahne- oder Tomatensof3e

Kadsespatzle

Fleischlasagne

Gemiiselasagne

Lachsnudeln

Bandnudeln mit Gemiise-Kdasesahnesofle

Pizzaspadtzle

Bandnudeln mit Rahmpfifferlingen

Sleaks & Sehuilzel

Schnitzel Maildander Art von der Pute oder vom Schwein
Mandelschnitzel von der Pute oder vom Hahnchen
Cordon bleu vom Schwein

Cordon bleu vom Kalb

Cordon bleu vom Hahnchen mit Putenschinken

Feiniter, Rudgsenvice fin Sin!

6,00 €
6,00 €
9,30 €
6,00 €
6,00 €
6,50 €
5,50 €
5,50 €
6,50 €
6,00 €
8,00 €
5,00 €
5,00 €
7,30 €

Preis pro Portion

€ 3,50/Stk.
€ 3,50/Stk.
€ 20,50/kg
€ 42,00/kg
€ 24,30/kg




Riickensteak ,,Milano* mit Kochschinken und Mozzarella
Hubertussteak mit Krdutern und Champignons

Pizzasteak ,,Calzone** mit Tomate, Mozzarella und Champignons
Riickensteak ,,Puszta‘“ mit Paprika, Zwiebeln und Kase
Paniertes Schweinekotelett

€ 18,00/kg
€ 18,00/kg
€ 18,00/kg
€ 18,00/kg
€ 13,50/kg

P/&mmtgmc‘c/t@ & :Qagoufl

Hubertuspfanne
Californiapfanne

Gyrospfanne

Zigeunergulasch
Kalbsrahmgeschnetzeltes
Puten-Currypfanne
Rahmgulasch

Lammragout

Chili con Carne

Kalbsgulasch

Toscanapfanne von der Pute

Texaspfanne vom Rind

Schaschlikpfanne

Paprikagulasch

Paella mit Meeresfriichten und Safranreis
Jagergulasch

Putengulasch

Rehgulasch

Hirschgulasch
Szegediner Gulasch vom Schwein mit Sauerkraut
Burgundergulasch vom Rind

€ 16,50/kg
€ 15,50/ kg
€ 16,50/kg
€ 16,80/kg
€ 28,00/kg
€ 15,50/kg
€ 15,50/kg
€ 23,00/kg
€ 16,50/kg
€ 29,00/kg
€ 16,50/kg
€ 27,00/kg
€ 16,50/kg
€ 16,50/kg
€ 32,00/kg
€ 16,50/kg
€ 16,50/kg
€ 34,50/kg
€ 36,00/kg
€ 16,50/kg
€ 27,00/kg

www.metzgerei-kopf.de
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Wirsingroulade € 13,50/kg
Gefiillte Paprika € 13,50/kg
Schweineroulade € 18,00/kg
Gefiillte Hahnchenkeule mit Mozzarella und Krautern € 19,00/kg
Rinderroulade mit Speck € 32,00/kg
Gefiillte Hanchenbriistchen mit Schinken und Kase € 21,30/kg
Krautwickel € 13,50/kg
Putenroulade mit Lauchfiillung € 21,30/kg
Rinderroulade mit Gemiisefiillung € 32,00/kg
Rinderroulade mit Brat-Pfifferlingfiillung € 32,00/kg
Gefiillte Hanchenbriistchen mit Frischkdse und Blattspinat € 21,30/kg

. Hahnchenbriistchen ,,Parma‘“ mit Parmaschinken und Salbei € 21,30/kg

Kloine Farilginacks

~ Chicken Wings € 18,50/kg Partyfleischkiichle € 1,50/Stk.
Puten Nuggets € 19,80/kg Partyschnitzel € 3,00/Stk.
Puten Partyschnitzel € 3,00/Stk. Puten Partyfleischkiichle € 1,60/Stk.
Pizzafleischkdse € 17,00/kg Zwiebelfleischkdse € 17,00/kg
Fleischkdse fein € 17,00/kg Fleischkdse grob € 17,00/kg

. lw Blittortoig
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O Filettaschen vom Schwein € 4,50/Stk. Quiche Lorraine (ganzer Kuchen) € 25,00
Kasselertaschen € 4,00/Stk. Putenfilet im Blatterteig € 18,50/kg
Hackfleischstrudel € 14,50/kg Fleischzopf € 16,50/kg
Lachsfilet im Teig € 38,00/kg Brokkoli-Camemberttorte € 25,00/Stk.

P Gemiise-Quiche (Kuchen) € 25,00 Spinat Quiche € 25,00/Stk.

o8 Feuitor Podgewice fin Sio!




Kartoffelgratin Schupfnudeln Spatzle
Kartoffelschmarrn Serviettenknddel Reis
Kartoffelkiichle Getreidebratlinge Wildreis
Rosmarinkartoffeln Maiskiichle Basmatireis
Bratkartoffeln Steinpilzgratin Risotto
Kartoffelknddel Bandnudeln Curryreis

Lauch-Kartoffelgratin

Semmelknd6del

€ 3,50 pro Portion

Gewiise. vom, Markt, S-tack soriodt, F

Spargel (saisonal) Kohlrabi Erbsen
Griinspargel (saisonal) Blumenkohl Rotkohl
Romanesco Karotten Sauerkraut
Zuckerschoten Brokkoli Ratatouille
€ 3,50 pro Portion
Muniniortes Gemiise
Oliven Paprika gelb Paprika rot
Auberginen Artischocken Champignons . ’ "
Gefiillte Tomaten Tomaten Zucchini
€ 25,00/kg :

;-'lﬁ.'
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@azia&&'déu Klassiker

A

AUF PLATTEN ANGERICHTET

Schweineriickenbraten mit griiner Sof3e € 33,50/kg
Auswahl an rohem und gekochtem Schinken € 30,50/kg
Auswahl an gekochtem Schinken € 30,50/kg
Kaseplatte mit Friichten € 29,50/kg
™ Dov Sohunben liehits f,bmw
. SOSSEN, SOSSEN, SOSSEN ...
' Zigeunersofie Bratensof3e
PilzsofBe Tomatensofie
~ Burgundersofie Lembergersofie
Pfefferrahmsofie Pfifferlingsofie
Currysofie Lammsof3e mit Krdutern
Senfsofle Dillsof3e
Pfeffersofie Rahmsofie
Wildrahmsof3e € 4,00/Liter
h Dessert-Auswald,
L WAy
‘ Schoko-Panna Cotta mit Kirschgriitze € 3,60
Rote Griitze mit Vanillesofle € 3,60
V Vanillecréme mit Fruchtsof3e € 2,90

70 Feuitor Rodgsewice fin Sio!




Tiramisu (ohne Ei)

Rhabarberkompott (saisonal)

Frische Erdbeeren mit Joghurtsof3e (saisonal)
Panna Cotta (ital. Dessertspezialitat)
Apfelstrudel (aus frischen Apfeln)

Mousse au Chocolat (weif3 oder braun)
GrieRflammerie mit Himbeergriitze

Salat von frischen Friichten mit Joghurtsofie
Stracciatellacréeme

Himbeer-Joghurtmousse

Walnussmousse mit Baileys

Limettencréme

Creme Caramel

Cappuccinomousse mit Sauerkirschen
Fiirst-Piickler-Créme

Crépe vom Original Crépeeisen
Kaiserschmarrn

Frisch gebackene Waffeln mit Kirschen oder Schlagsahne
Zitronensorbet mit Sekt aufgegossen
Eierlikérschaum an Schokoladenkuchen
Winzer-Kaffee-Créme

Marsalacréme mit frischen Friichten
Nougatparfait

Zimtparfait

Walnuss-Flan

Carpaccio von Kiwi und Orangen
Rharbarbercréme mit Baiser
Schwarzwalder Kirschdessert

€ 3,40
€ 1,85
€ 2,80
€ 2,80
€ 1,85
€ 2,95
€ 2,35
€3,35
€ 2,65
€ 2,65
€ 2,95
€ 2,80
€ 1,85
€ 2,65
€ 2,65
€ 2,80
€ 4,00
€ 3,80
€ 3,70
€ 2,95
€ 2,65
€ 2,65
€ 3,35
€ 2,85
€ 2,65
€ 3,50
€ 2,65
€ 2,80

www.metzgerei-kopf.de
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Gern stellen wir Ihnen zu lhrer Festlichkeit unsere Kaffeevollautomaten zur Verfiigung.
Somit sparen Sie sich das Vorkochen vom Kaffee, der dann stundenlang in der Thermos-
kanne steht, um am Ende womoglich noch weggeschiittet zu werden, weil es doch zu viel
gewesen ist. Das wdre doch schade. Mit unseren Vollautomaten passiert dies nicht.
Jeder Gast erhdlt zur gewiinschten Zeit seine Kaffeespezialitaten.

Unser Kaffeevollautomat bereitet Ihnen eine Vielzahl an leckeren Kaffeespezialitdten.

Unser Angebot:
Kaffeespezialitdten satt, pro Person € 2,50, inkl. der ben6tigten Tassen und Glaser.

Latte Macchiato Cappuccino
Milchkaffee Mochaccino
Espresso Espressochoc
Kaffee schwarz heiBe Schokolade

\¥ & N &

72 Feuitor Rodgewice fin Sio!




Wussten Sie schon, dass wir lhnen auch sdamtliches Equipment leihen kénnen?!

Hier ein kleiner Auszug davon. Haben Sie noch Wiinsche? Dann fragen Sie bitte nach

oder weitere Aritkel finden Sie unter www.metzgerei-kopf.de/eventausstattung/

Alle angebotenen Leihartikel verstehen sich inklusive der Reinigung.

Teller und Besteck pro Person
Rotweinglas (Stk)
WeiBweinglas (Stk)
Wasserglas (Stk)
Longdrinkglas (Stk)
Caipiglas (Stk)
Pilsglas (Stk)
Weizenbierglas (Stk)
Schnapsglas (Stk)
Stofftischdecke, weif3
170 X 130 CM

250 X 130 €M

rund @ 250 cm

€ 4,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50
€ 0,50

€ 5,00
€ 5,60

€ 8,00

Stehtisch

- mit Stretchbezug, weif3

Tisch, rund

- @183 cm (fiir 10 Personen)
Terrassenheizstrahler inkl. Gas
Ruck-Zuck Pavillon, weif} -3x3 m
Biertisch

Bierbank

Husse fiir Biertisch

Husse fiir Bierbank

Gern stellen wir Ilhnen auch Servicekrifte zur Verfiigung:

Biiffetpersonal pro Mitarbeiter und Stunde

ab 0o:00 Uhr
ab o1:00 Uhr
ab 02:00 Uhr
ab 03:00 Uhr
ab 04:00 Uhr
ab o5:00 Uhr

Gern bauen unsere Mitarbeiter lhnen lhr Zelt auf, decken Ihnen den Tisch usw:

pro Mitarbeiter und Stunde

€ 12,00
€ 24,00

€ 25,00
€ 48,00
€ 50,00
€ 15,00
€ 2,50
€ 12,50
€ 8,50

€ 35,00
€ 40,00
€ 48,00
€ 50,00
€ 55,00
€ 60,00
€ 65,00

€ 35,00

Gerne liefern wir Ihnen auch Getranke auf Kommission, nicht angebrochene Gebinde

nehmen wir dann zuriick. Hierzu erstellen wir lhnen auf Wunsch ein separates Angebot.

;-'lﬁ.'
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Taglich von Montag - Freitag von 11.30 - 13.30 Uhr

und Samstag von 11.30 - 13.00 Uhr
Frisch zubereitet mit besten Zutaten - und trotzdem preiswert.
Tun Sie sich den Gefallen. Am besten gleich morgen.

Im Gaststiible oder zum Mitnehmen.

Oluungs zeiton, Floischongeschistt

Montag - Freitag: 07:00 Uhr bis 19:00 Uhr
Samstag: 06:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Spezialitaten-Metzgerei Kopf
Mittagstisch - Partyservice
Bahnhofstraie 18

OPF 74348 Lauffen a. N.

Telefon (0 71 33) 79 66 - Fax (0 71 33) 2 2116
Mittagstisch - Partyservice info@metzgerei-kopf.de

Spezialitaten-Metzgerei

Geschaftsfiihrerinnen: Sabine & Annette Kopf | HRB 741723

www.metzgerei-kopf.de




